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DENOMINACION CHORIZO EXTRA SARTA PICANTE / DULCE
Producto elaborado a base de carne picada de
cerdo adicionada de pimentdn y otras especias, y
embutida en tripa natural, que ha sido sometido a
un proceso de maduracién y/o desecacién. Color
rojizo — anaranjado, con sabor/aroma
caracteristicos y textura firme y compacta.

DESCRIPCION

Paleta 40 %
Recorte 40 %
Panceta 20%
INGREDIENTES Ajo 2g
Pimenton 17g
Sal 2g
Tripa natural Lo necesario
Escherichia coli <100 ufc/g
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS Salmonella spp. Ausencia/25¢g
L. Monocytogenes <100 ufc/g 6 ausen/25 g
Humedad <45 %
PD (humedad sobre sustancia <55%
desgrasada)
Grasa <57 %
Grasa inicial <28 %
Hidratos carbono <8%
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Proteina >30%
Hidroxiprolina <0,6%
Relacion coagulo/proteina <18 %
Nitratos (NaNO3) < 150 ppm
Nitritos (NaNO2) < 150 ppm
pH 5.67
Aw 0.779

Se pica la materia prima cérnica y se afiaden el
resto de ingredientes previamente pesados. Se
amasan conjuntamente y se embute en tripa
natural porcina superior a 22 milimetros. El
producto se somete a un proceso de curado entre

PROCESO DE ELABORACION

28 y 35 dias.
VIDA UTIL 180 Dias

Formato venta/envasado: al vacio en pelicula
FORMATO DE ENVASADO plastica.

Formato individual o en cajas de 8 6 20 unidades.
Almacenamiento: refrigerado < 8 eC
Transporte: refrigerado < 8 2C

Consumo directo, sin necesidad de ser cocinado.
INSTRUCCIONES DE USO Consumir a T2 ambiente. Se recomienda abrir 1
hora antes de servirse.

POBLACION DE DESTINO Todo consumidor.

ALMACENAJE Y DISTRIBUCION
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